== Bundesministerium
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Landwirtschaft, Regionen
und Tourismus

PRODUKTSPEZIFIKATION

gem. VO 1308/2013, Art. 94

fur eine ,,Ursprungsbezeichnung“gem. Art. 94

Zu schiitzender Name:

Vulkanland Steiermark

Beschreibung der wichtigsten analytischen und organoleptischen Eigenschaften der
Weine:

Das Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark umfasst eine Rebflache von 1.524 ha. Die
Reben wachsen auf warmen Boéden aus Vulkanerde, Basalt, Sand, Lehm und Verwit-
terungsgestein. Klimatisch macht sich in der Region der Ubergang vom trockenen,
pannonischen zum feuchtwarmen, illyrischen Klima bemerkbar. Die Ursprungsbe-
zeichnung Vulkanland Steiermark muss mit der traditionellen Bezeichnung DACoder
Districtus Austriae Controllatus verwendet werden; eine Herstellung auRerhalb des
Gebietes darf nur mit der Zustimmung des regionalen Komitees erfolgen.

Im Vulkanland Steiermark werden nur WeiBweine der Sorten Welschriesling, Weil-
burgunder, Morillon, Grauburgunder, Riesling, Gelber Muskateller, Sauvignon blanc,
Traminer und Verschnitte daraus produziert. Das pragende Geschmackselementsind
siurebetonte Aromastoffe, die nach Gelben Apfenl, Quitten und im Abgang ein wenig
nach Zitrusfriichten schmecken. Die Weine sind klar, strahlend, von einem hellen
Strohgelb oder auch Griingelb in der Farbe. Ein weiteres typisches Geschmacksele-
ment ist die sogenannte Mineralitdat der Weine, von manchen auch als Geruch von
nassem Stein beschrieben wird. Vorallem die Weine aus den Burgundersorten zeich-
net ein Geruch nach Wiirzkrdutern aus (Basilikum, Gewiirznelke, Minze, Muskat).

Eine Aufstellung Giberdie wichtigsten analytischen Parameteristdem Anhang zu die-
ser Produktspezifikation zu entnehmen.

Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschlédigigen Ein-
schréinkungen fiir die Weinbereitung:

Der Wein muss ausschlieRlich aus handgelesenen Trauben bereitet worden sein, die
im Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark geerntet wurden. Fir die Ursprungsbe-
zeichnung"Vulkanland Steiermark" sind alle 6nologischen Verfahrender VO (EU) Nr.
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2019/ 934; 2019/ 935, die fur Wein mit geschitzter Ursprungsbezeichnungvorgese-
hen sind, zugelassen, ausgenommen die Behandlung mit Kaliumsorbat (Anhang | A
Nr. 2.4) und mit Dimethyldicarbonat (Anhang| A Nr. 2.7).

Eine Entsduerung der Weine ist nach den Vorgabender VO (EU) Nr. 2019/ 934; 2019/
935 méglich. Uber die mégliche Sduerung wird von der Bundesministerin fiir Land-
wirtschaft, Regionen und Tourismus abhangig von den Witterungsbedingungen wah-
rend der Vegetationsperiode entschieden. Die Bedingungen flireine mogliche Saue-
rung richten sich dabeinach den Vorgabender VO (EU) Nr. 2019/ 934; 2019/ 935.

Die spezifischen 6nologischen Verfahren (einschl. der Anreicherung) ergebensich aus
dem Osterreichischem Weingesetz 2009 (in der geltenden Fassung):

Der Saft der Trauben muss ein Mindestmostgewichtvon 15° Klosterneuburger Most-
waage (= 9,5 % vol.) aufweisen. Der Wein muss in Aussehen und Geschmack frei
von Fehlern sein und in der Steiermark hergestellt und abgefillt werden. Die Her-
stellungund Abflllung aulRerhalb der Steiermark diirfen nur nach Meldung an sowie
Genehmigungdurch das Regionale Weinkomitee Steiermark erfolgen. Auf Bezug ha-
benden Rechnungen, Lieferscheinen und Transportpapieren muss die Herkunft Vulk-
anland Steiermark ersichtlich sein. Die Erhéhung des natirlichen Alkoholgehaltes ist
mittels Zugabe von Saccharose, Traubenmostkonzentrat, rektifiziertem Trauben-
mostkonzentrat und teilweiser Konzentrierung im Ausmal von max. 2 % vol. (bzw.
2,5 % vol. bei schlechten Witterungsverhaltnissen) und nach Genehmigung durch die
Bundesministerin fur Landwirtschaft, Regionen und Tourismus zuldssig.

Die Erhéhung des natiirlichen Alkoholgehaltesist bis zu einem Gesamtalkoholgehalt
von 13,5% vol. zulassig.

Der Gehalt an unvergorenem Zucker hat hochstens 4,0 g/l zu betragen.

Bei Wein mit der Angabe einerortsiibergreifenden Weinbaugemeinde (,,Ortswein®),
(siehe Punktd)) haben Weine der Rebsorten Rieslingund Traminer der Bezeichnung
ytrocken” zu entsprechen. Weine der Rebsorte Klécher Traminer haben der Bezeich-
nung ,trocken” oder ,halbtrocken” zu entsprechen.

Beider Angabe einerRied (,,Riedenwein”) der Rebsorten Riesling, Gelber Muskateller
und Traminer hat der Gehaltan unvergorenem Zucker héchstens 4,0 g/l zu betragen.

y,Vulkanland Steiermark “ mit der Ortsangabe Kl6ch und aus der Rebsorte Traminer
darf auch als Pradikatswein in Verkehr gesetzt werden; in diesem Fall besteht keine
Grenze firden Gehaltan unvergorenem Zucker und des Weiteren darf keine StiBung
sowie Anreicherung gem. dem 6sterreichischem Weingesetz 2009 (in der geltenden
Fassung) durchgefihrtwerden.

Abgrenzung des betreffenden geografischen Gebiets:

Das Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark entspricht den politischen Bezirken Siid-
oststeiermark, Hartberg/Furstenfeld, Weiz, sowie den Gemeinden des Bezirkes Leib-
nitz links der Mur.

Es sind folgende ortsiibergreifenden Weinbaugemeinden definiert:

Oststeiermark: Die Bezirke Hartberg -Flirstenfeld und Weiz ohne die Gemeinden Loi-
persdorf, Flrstenfeld, S6chau, GroRwilfersdorf, llz, Ottendorf a. d. Rittschein und
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Markt Hartmannsdorf

Riegersburg: Die Gemeinden Loipersdorf, Firstenfeld, S6chau, GroBwilfersdorf, llz,
Ottendorfa. d. Rittschein, Markt Hartmannsdorf, Riegersburg, Unterlamm und Feh-
ring mit den Katastralgemeinden nérdlich der Raab (Tiefenbach, Oedgraben, Stang,
Habegg, Hatzendorf, Hohenbrugg, Weinberg, Johnsdorf)

Kapfenstein: Die Gemeide Kapfenstein und Fehring mit den Katastralgemeinden std-
lich der Raab (Pertlstein, Hoflach, Fehring, Schiefer, Petersdorf I, Petzelsdorf und
Burgfeld)

St. Anna: Alle Katastralgemeinden der Gemeinde St. Anna / Aigen
Tieschen: Alle Katastralgemeinden der Gemeinde Tieschen
Kloch: Alle Katastralgemeinden der Gemeinde Kloch

Straden: Alle Katastralgemeinden der Gemeinde Straden, zusatzlich Krobathen, Un-
terspitz, Oberspitz, Haselbach, Poppendorf, Ebersdorf, Grabersdorf und Tréssing 6st-
lich des Gnasbaches

St. Peter: Die Gemeinden: St. Peter am Ottersbach, Mureck, Mettersdorf, Schwarz-
autal, Jagerberg, St. Stefan im Rosental, Kirchbach-Zerlach, Pirchingam Traubenberg
zusatzlich die Katastralgemeinden Baumgarten, Unterauersbach, Raning, Aug-Ra-
disch und Trossing westlich des Gnasbaches, Hofstdtten, Schrotten (Gem. Deutsch
Goritz), Weinburg, Siebing, St. Nikolai ob Dral3ling (Gem. St. Veitin der Sudsteier-
mark)

Bad Gleichenberg: Die Katastralgemeinden Gnas, Fischa, Maierdorf, Kohlbergll und
Obergnas, die Gemeinde Gnas, die Katastralgemeinden Gossendorf, Mihldorf, Lei-
tersdorf, Feldbach, WeiBenbach und Oedt die Gemeinde Feldbach, sowie die Ka-
tastralgemeinde Perlsdorf der Gemeinde Paldau

Héchstertrag je Hektar:

Die Hektarhochstmenge betragtab dem Erntejahr 2020 10.000 kg Weintrauben oder
7.500 | Wein je ha.

Angabe der Keltertraubensorte oder -sorten, aus denen die Weine gewonnen wer-
den:

Flr die Ursprungsbezeichnung “Vulkanland Steiermark” diirfen folgende Rebsorten
verwendetwerden: Welschriesling, Weillburgunder, Morillon, Grauburgunder, Ries-
ling, Gelber Muskateller, Sauvignon blanc, Traminer sowie Verschnitte daraus.

Flr die ortsibergreifenden Weinbaugemeinden sind folgende Leitsorten festgelegt:
Oststeiermark: Sauvignon blanc, Weissburgunder

Riegersburg: Sauvignon blanc, Weissburgunder

Kapfenstein: Sauvignon blanc, Weissburgunder

St. Anna:Sauvignon blanc, Weissburgunder

Tieschen: Sauvignon blanc, Burgundercuvée

Kléch: Sauvignon blanc, Traminer
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Straden: Sauvignon blanc, Grauburgunder
St. Peter: Sauvignonblanc, Weissburgunder

Bad Gleichenberg: Chardonnay und Sauvignon Blanc

Angaben iiber Giite und Eigenschaften, welche die Weine iiberwiegend oder aus-
schliefllich den geografischen Verhdiltnissen einschliefllich der natiirlichen und
menschlichen Verhdiltnisse verdanken:

- Angabenzum geografischen Gebiet:

Im Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark herrschen vulkanische Béden, Basaltbo-
den und sandige, schwere Lehmbdden vor. Klimatisch macht sich in der Region der
Ubergang vom heiRen, trockenen, pannonischen Klima zum feuchtwarmen, illyri-
schen Mittelmeerklimabemerkbar.

Die Weinstocke werden praktisch ausschlieBlichin Hochkultur am Drahtrahmen ge-
zogen.

- Angabenzu Qualitatund Eigenschaften des Erzeugnisses:

Die vorherrschende Organoleptik der Weine kann als fruchtig wirzig-mineralisch
charakterisiert werden mit sehr pragnanten saurebetonten Aromastoffen, die nach
Gelben Apfeln, Quitten und Zitrusfriichten schmecken.

- Beschreibungdes kausalen Zusammenhangs:

Im Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark herrschen vulkanische Boden, Basaltb6-
den und sandige, schwere Lehmbdden vor. Diese Bodenverhiltnisse bedingen den
typischen mineralischen Geruch der Weine (auch als Geruch nach nassem Stein be-
schrieben). Klimatisch macht sich in der Region der Ubergang vom heiRen, trocke-
nen, pannonischen Klima zum feuchtwarmen, illyrischen Mittelmeerklima bemerk-
bar. Es gibt ausgepragte Temperaturunterschiede zwischen heillen Tag und kiihlen
Nachten. Der wahrend der heilRen Tage gebildete Traubenzucker wird in der Nacht
aufgrund der tiefen Temperaturen dannin sdurebetonte Aromastoffe umgewandelt
wird. Das ergibt den typischen Geschmack nach Gelben Apfenl, Quitten und Zitrus-
friichten sowie bei den Burgundersorten die wiirzigen Geschmacksnoten (zB Basili-
kum, Muskat oder Gewdrznelke).

Geltende Anforderungen gemdfS gemeinschaftlicher oder nationaler Rechtsvor-
schriften, oder — sofern von den Mitgliedstaaten vorgesehen — von Organisatio-
nen, die geschiitzte Ursprungsbezeichnungen oder geografische Angaben verwal-
ten, wobei darauf zu achten ist, dass diese Anforderungen objektiv und nichtdiskri-
minierend sowie mit dem Gemeinschaftsrecht vereinbar sind:

Wein der Ursprungsbezeichnung ,Vulkanland Steiermark” gem. dsterreichischem



Weingesetz 2009 (inder geltenden Fassung) kann nur mit staatlicher Prifnummerin
Verkehr gesetzt werden. Zur Erlangung einer staatlichen Prifnummer muss eine
Probe jedes Weines, der mit der Ursprungsbezeichnung , Vulkanland Steiermark“in
Verkehr gesetzt werden soll (systematische Kontrolle), folgenden analytischen und
organoleptischen Untersuchungen unterzogen werden:

Analytische Untersuchungen:

relative Dichte™,
vorhandener Alkoholgehalt
Gesamttrockenextrakt™,
reduzierter Zucker™,
zuckerfreier Extrakt®,

- titrierbare Sdure™,

- freie schwefelige Saure™),

- gesamte schwefelige Saure™),

- riickgerechnetes urspriingliches Mostgewicht™);

*%
);

bei Pradikatsweinen mitder Ortsangabe Kl6ch aus der Rebsorte Traminer
zusatzlich:

- Gesamtphosphor™),

- optisches Drehvermogen™);

) fiir diese Parameter existieren keine gesetzlichen Grenzwerte, sie dienen lediglich der Ge-
samtbewertung des untersuchten Weines.
") die gesetzlichen Grenzwerte finden sichim Anhangzu dieser Produktspezifikation.

1) Organoleptische Untersuchung:

Die kommissionelle Verkostung im Rahmen des Verfahrens zur Vergabe der staatli-
chen Prifnummer fir Wein mit der Verkehrsbezeichnung ,Vulkanland Steiermark”
hat in der AulRenstelle des Bundesamtes fiir Weinbau in Silberberg zu erfolgen. Bei
dersensorischen Priifung werden die Weine durch eine amtliche Kostkommission ge-
priift. Eine amtliche Kostkommission besteht aus sechs Kostern und einem Kostkom-
missionsvorsitzenden. Die Proben werden den Kostern anonym vorgelegt. Die Koster
beurteilen auf der Basis ihrer Erfahrung und auf der Basis vorgegebener Pegelweine,
ob die vorgelegten Weine hinsichtlich Sorte, Jahrgang und traditioneller Bezeichnung
typisch und verkehrsfahig (fehlerfrei) sind. Die Kostfrage wird miteinem JA oder NEIN
beantwortet. Bei einem negativen Urteil muss die Ablehnung schriftlich begriindet
werden. Die Probe entspricht sensorisch dann, wenn die Mehrheit der Koster ein po-
sitives Urteil gefallt hat. Bei Entscheidungen im Verhaltnis 3: 3 wird die Probe einer
weiteren Kostkommission vorgelegt. Ein zweimaliges 3: 3 bedingt insgesamt ein ne-
gatives Prifergebnis Es diirfen jedoch weitere erforderliche Untersuchungen durch-
gefihrtwerden. Ergibt die Untersuchung der Probe keinen Verdacht, dass die Anfor-
derungenan die Ursprungsbezeichnung, Vulkanland Steiermark“ nicht gegebensind,
ist die staatliche Prifnummerzu erteilen und am Etikett anzufiihren.



Name und die Anschrift der Behérden oder Stellen, die die Einhaltung der Bestim-
mungen der Produktspezifikation kontrollieren, und ihre besonderen Aufgaben:

Osterreichische Bundeskellereiinspektion,
Marxergasse 3

1030 Wien
www.bundeskellereiinspektion.at

Aufgaben der Behorde laut 6sterreichischem Weingesetz:

Der Bundeskellereiinspektion obliegt

1

die Uberwachung des Inverkehrbringens von Erzeugnissen mit der Ursprungsbe-
zeichnung,Vulkanland Steiermark”,

die Uberwachung von Weinbehandlungen und énologischen Verfahren,

die Einsichtnahme in Aufzeichnungen Giber Weinanalysen, dievon Labors (ausge-
nommen Labors von Untersuchungsanstalten von Gebietskdrperschaften) er-
stelltwordensind, sowie die Einsichtnahmein Aufzeichnungen von Personen, die
Anlagen fir Weinbehandlungen oder 6nologische Verfahren vermieten oder im
Lohnverfahren betreiben,

die Einsichtnahme in Aufzeichnungen von Personen, die —unabhangigdavon, ob
sie Erzeugnisse mit der Ursprungsbezeichnung ,Vulkanland Steiermark” herstel-
len, lagern oder transportieren — Handelsgeschafte mit diesen Erzeugnissenver-
mitteln,

die Beratung der Betriebsinhaber (Stellvertreter, Beauftragten) mitdem Ziel der
Einhaltungder fiir den Weinbereich anwendbaren Bestimmungen und

die Einsichtnahme in Aufzeichnungen von Personen, die Etiketten, Banderolen,
Formulare, Verschliisse oder Behaltnisse fir Erzeugnisse mit der Ursprungsbe-
zeichnung ,Vulkanland Steiermark“ herstellen oder diese Erzeugnisse transpor-
tieren.

die Einsichtnahme in Aufzeichnungen lUber Geschaftsfalle mit Bezug zu einem
Stitzungsprogramm im Weinsektorgemal Teil [l Titel | Kapitel Il Abschnitt 4 der
Verordnung (EU) Nr. 1308/2013.

Liegt ein begriindeter Verdacht vor, dass Erzeugnisse mitder Ursprungsbezeichnung
,Vulkanland Steiermark“ nicht den Vorschriften entsprechen, kann die Bundeskel-
lereiinspektion —unter einergleichzeitigzu setzenden angemessenen Frist—die er-
forderlichen MaRnahmen zur Mangelbehebung oder Risikoausschaltunganordnen,
wie insbesondere

1.

die Einschrankung oder das Verbot des Inverkehrbringens dieser Er-
zeugnisse,

die geeignete Behandlungdieser Erzeugnisse,

die Verwendung dieser Erzeugnisse zu anderen als den urspriinglich vorge-
sehenenZwecken,

die unschadliche Beseitigungdieser Erzeugnisse,

die Riicksendung dieser Erzeugnisse an den Ursprungsort im Falle des grenz-
Uberschreitenden Verbringens,

die Riicknahme dieser Erzeugnisse vom Markt oder den Riickruf vom Ver-
braucher,


http://www.bundeskellereiinspektion.at/

7. dieInformation der Abnehmerund Verbraucher,

die Anpassung der Kennzeichnungdieser Erzeugnisse,

9. die Durchfiihrung betrieblicher Verbesserungen, insbesondere bei der Herstel-
lung, Lagerung, Dokumentation und Eigenkontrolle, einschlieBlich die Vorlage
von Untersuchungszeugnissenin begriindeten Fallen, oder

10. die unverzigliche Berichtspflicht Gber die Durchfiihrung der an-
geordneten MalRnahmen.

o

Diese MaBnahmen missenverhaltnismaRig sein und diirfen den Handel nicht starker
beeintrachtigen, alsdies zur Erreichung desin der Gemeinschaft bestehenden hohen
Gesundheitsschutzniveaus unter Beriicksichtigung der technischen und wirtschaftli-
chen Durchflhrbarkeit und anderer beriicksichtigungswiirdiger Faktoren notwendig
ist. Die jeweiligen StrafmaRnahmen fiir den betroffenen Produzenten sind ebenfalls
im osterr. Weingesetz 2009 (inder geltenden Fassung) festgelegt.



ANHANG: Wichtige 6nologische und analytische Parameter fiir ,Vulkanland Steiermark“: Ausnahme Prédikatswein mit der Ortsangabe Kléch und aus der Rebsorte
Traminer *)

Parameter Vulkanland Steiermark

Mindestmostgewicht 15°KMwW?)
(natdrl. Alkoholgehalt des Mostes) (9, 5% vol.)

Mind. vorhandener Alkoholgehalt 9 % vol.
Mind. Gesamtsaure 4g/l
Max. freie schwefelige Saure 50 mg/I
Max. gesamte schwefelige Saure 200 mg/I

Bei > 5 g Restzucker/l: 250 mg/I

Max. flichtige Saure 18 Millidquivalent / |

Max. Anreicherungsspanne 2,0% vol. (bzw. 2,5 % vol. bei besonderen Witterungsverhaltnissen)
Max. SuRung /

Max. Sduerung 4g/l

Max. Entsauerung 1 g Weinsdure je Liter Wein

Y Klosterneuburger Mostwaage

* Flr Pradikatswein mit der Ortsangabe Kl6ch aus der Rebsorte Traminer gelten die im dem oOsterreichischem Weingesetz 2009 (in der geltenden
Fassung) firr Pradikatswein festgelegten Bedingungen.



