Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 543/2011 der Kommission
vom 7. Juni 2011
mit Durchfihrungsbestimmungen zur Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 des Rates fir die Sektoren Obst und Gemuse und
Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und Gemiuse

(Amtsblatt der Europaischen Union Nr. L 157 vom 15. Juni 2011)

Anhang | Teil B/ TEIL 8:

VERMARKTUNGSNORM FUR
GEMUSEPAPRIKA

Dieses Dokument enthalt die vom BMNT erstellte inoffizielle, konsolidierte
Fassung der nachstehend genannten Norm. Nur die im Amtsblatt der Europaischen Union

veroffentlichten Verordnungstexte sind rechtsgultig (www.eur-lex.europa.eu).

geandert durch:
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http://www.eur-lex.europa.eu/

TEIL 8: VERMARKTUNGSNORM FUR GEMUSEPAPRIKA

I. BEGRIFFSBESTIMMUNG

Diese Norm gilt fiir Gemiisepaprika der aus Capsicum annuum L. hervorgegangenen
Anbausorten (1) zur Lieferung in frischem Zustand an den Verbraucher.
Gemiisepaprika fiir die industrielle Verarbeitung fallt nicht darunter.

I1. BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE QUALITAT

Die Norm bestimmt die Qualititsanforderungen, die Gemiisepaprika nach
Aufbereitung und Verpackung einhalten muss.

A. Mindesteigenschaften

In allen Klassen muss Gemiisepaprika vorbehaltlich besonderer Bestimmungen
fiir jede Klasse und der zulédssigen Toleranzen folgendermal3en beschaffen sein:

ganz,

gesund; ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Fiulnisbefall oder anderen
Mingeln, die sie zum Verzehr ungeeignet machen,

sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen,
von frischem Aussehen,

fest,

praktisch frei von Schédlingen,

frei von Schidden durch Schidlinge, die das Fleiseh
beeintréchtigen,

frei von Schiaden infolge von niedrigen Temperaturen oder Frost,

mit dem Stiel versehen; der Stiel muss glatt abgeschnitten und der Kelch
unversehrt sein,

frei von anomaler duBerer Feuchtigkeit,

frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack.

Entwicklung und Zustand des Gemiisepaprikas miissen so sein, dass er

Transport und Hantierung aushilt und

in zufrieden stellendem Zustand am Bestimmungsort ankommt.

B. Klasseneinteilung

Gemiisepaprika wird in die drei nachstehend definierten Klassen eingeteilt:

1) Einige Gemiisepaprikasorten konnen scharf im Geschmack sein.
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iii)

Klasse Extra

Gemiisepaprika dieser Klasse muss von hochster Qualitét sein. Er muss
die fiir die Sorte und/oder den Handelstyp charakteristischen Merkmale
aufweisen.

Er darf keine Méngel aufweisen, mit Ausnahme sehr leichter
oberflachlicher Sehalenfehler , sofern diese das allgemeine

Aussehen der Erzeugnisse und ihre Qualitit, Haltbarkeit und Aufmachung
im Packstiick nicht beeintrachtigen.

Klasse 1

Gemiisepaprika dieser Klasse muss von guter Qualitét sein. Er muss die
fiir die Sorte und/oder den Handelstyp charakteristischen Merkmale
aufweisen.

Die folgenden leichten Fehler sind jedoch zuldssig, sofern diese das
allgemeine Aussehen der Erzeugnisse und ihre Qualitdt, Haltbarkeit und
Aufmachung im Packstiick nicht beeintrdchtigen:

- ein leichter Formfehler,

— leichte silbrige Farbung oder Schiden durch Thripse auf hochstens
1/3 der Gesamtfliche,

— leichte Hautfehler wie

- Narbenbildungen, Kratzer, Sonnenbrand, Druckstellen bis zu
2 cm Liange fiir ldngliche Fehler und bis zu einer Gesamtfléche
von 1 cm? fiir andere Fehler oder

— trockene  Oberflachenrisse auf hochstens 1/8  der
Gesamtflache,

— geringfiigig beschédigter Stiel.
Klasse II

Zu dieser Klasse gehort Gemiisepaprika, der nicht in die héheren Klassen
eingestuft werden kann, der aber den vorstechend definierten
Mindesteigenschaften entspricht.

Die folgenden Fehler sind zuldssig, sofern der Gemiisepaprika seine
wesentlichen Merkmale hinsichtlich  Qualitdt, Haltbarkeit und
Aufmachung behilt:

- Formfehler,

— silbrige Farbung oder Schiden durch Thripse auf hochstens 2/3 der
Gesamtflache,

— Hautfehler wie

- Narbenbildungen, Kratzer, Sonnenbrand, Quetschungen und
verheilte Verletzungen bis zu 4 cm Lénge fiir langliche Fehler
und bis zu einer Gesamtflaiche von 2,5 cm? fiir andere Fehler
oder

- trockene  Oberflachenrisse auf hochstens 1/4  der
Gesamtflache,
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I11.

IV.

- Bliitenendfdule bis zu einer Gesamtflache von 1 cm?,
— Verschrumpelungen auf hochstens 1/3 der Flache,

— beschadigter Stiel und Kelch, sofern das Fruchtfleisch unversehrt ist.

BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE GROSSENSORTIERUNG

Die GroBle wird nach dem grofiten Querdurchmesser oder dem Gewicht bestimmt. Um
GleichmaBigkeit hinsichtlich der Grofe zu gewahrleisten, darf der Gro3enunterschied
zwischen Erzeugnissen eines Packstiicks folgende Grenzen nicht iiberschreiten:

a)  Fir nach dem Durchmesser sortierten Gemiisepaprika:
- 20 mm;
b)  fiir nach dem Gewicht sortierten Gemiisepaprika:
— 30 g, wenn das schwerste Stiick 180 g oder weniger wiegt,

— 40-g 80 g, wenn das Kleinste Stiick iiber 180 g
wiegt.

Lénglicher Gemiisepaprika sollte von anndhernd gleicher Lange sein.

Fiir die Klasse II ist keine GleichméBigkeit hinsichtlich der Grée vorgeschrieben.

BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE TOLERANZEN

Auf allen Vermarktungsstufen sind in jeder Partie Giite- und GroBentoleranzen fiir
Erzeugnisse zuldssig, die nicht den Anforderungen der angegebenen Klasse geniigen.

A. Giitetoleranzen
1) Klasse Extra

Eine Gesamttoleranz wen—5% nach Anzahl oder Gewicht
Gemiisepaprika, der nicht den Anforderungen der Klasse, aber denen der
Klasse I entspricht, ist zulédssig. Innerhalb dieser Toleranz sind

hochstens 0,5 % Erzeugnisse zuldssig, die den Anforderungen der
Klasse II geniigen.

i) Klasse I

Eine Gesamttoleranz ven—0-% nach Anzahl oder Gewicht
Gemiisepaprika, der nicht den Anforderungen der Klasse, aber denen der
Klasse II entspricht, ist zuldssig. Innerhalb dieser Toleranz sind

hochstens 1 % Erzeugnisse zuldssig, die weder den Anforderungen der
Klasse II noch den Mindesteigenschaften entsprechen, oder Erzeugnisse,
die Verderb aufweisen.

1)  Klasse I1

Eine Gesamttoleranz ven—0-% nach Anzahl oder Gewicht
Gemitisepaprika, der weder den Anforderungen der Klasse noch den
Mindesteigenschaften entspricht, ist zuldssig. Innerhalb dieser Toleranz
sind hochstens 2 % Erzeugnisse zuldssig, die Verderb
aufweisen.
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V.

VI

Grofientoleranzen

In allen Klassen (sofern nach GroBen sortiert ist): Eine Gesamttoleranz ven10-%
nach Anzahl oder Gewicht Gemiisepaprika, der den
GroBenanforderungen nicht entspricht, ist zuléssig.

BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE AUFMACHUNG

A.

GleichmiBigkeit

Der Inhalt jedes Packstiicks muss einheitlich sein und darf nur Gemiisepaprika
gleichen Ursprungs, gleicher Sorte oder gleichen Handelstyps, gleicher Giite und
gleicher GroBe (sofern nach Grofen sortiert ist) sowie im Fall der Klasse Extra
und der Klasse I weitgehend gleichen Reifegrads und gleicher Farbung
umfassen.

Die Packstiicke diirfen jedoch Mischungen von Gemiisepaprika deutlich
unterscheidbarer Handelstypen und/oder Farben enthalten, sofern die
Erzeugnisse gleicher Giite und je Handelstyp und/oder Farbe gleichen Ursprungs
sind.

Der sichtbare Teil des Inhalts des Packstiicks muss fiir den Gesamtinhalt
reprasentativ sein.

Verpackung
Der Gemiisepaprika muss so verpackt sein, dass er angemessen geschiitzt ist.

Das im Inneren des Packstiicks verwendete Material muss sauber und so
beschaffen sein, dass es bei den Erzeugnissen keine duBleren oder inneren
Veridnderungen hervorrufen kann. Die Verwendung von Material, insbesondere
von Papier oder Aufklebern mit Geschiftsangaben, ist zuldssig, sofern zur
Beschriftung oder Etikettierung ungiftige Farbe bzw. ungiftiger Klebstoff
verwendet wird.

Einzeln auf den Erzeugnissen angebrachte Autkleber miissen so beschaffen sein,
dass ihre Entfernung weder Klebstoffriickstinde noch Beschiddigungen der
Sehate zur Folge hat.

Die Packstiicke miissen frei von jeglichen Fremdstoffen sein.

BESTIMMUNGEN BETREFFEND DIE KENNZEICHNUNG

Jedes Packstiick®>) muss zusammenhiingend auf einer Seite folgende Angaben in
lesbaren, unverwischbaren und von auflen sichtbaren Buchstaben aufweisen:

A.

Identifizierung
Name und Anschrift des Packers und/oder Absenders

Diese Angabe kann durch Folgendes ersetzt werden:
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— bei allen Verpackungen auBler Vorverpackungen durch die von einer
amtlichen Stelle erteilte oder anerkannte kodierte Bezeichnung in
unmittelbarem Zusammenhang mit der Angabe ,,Packer und/oder
Absender oder einer entsprechenden Abkiirzung

— nur bei Vorverpackungen durch Name und Anschrift eines in der Union
ansdssigen Verkdufers in unmittelbarem Zusammenhang mit der Angabe
»gepackt fiir“ oder einer entsprechenden Angabe. In diesem Fall muss das
Etikett auch eine kodierte Bezeichnung fiir den Packer und/oder Absender
enthalten. Der Verkdufer iibermittelt alle von den Kontrolldiensten fiir
notwendig erachteten Informationen tiber die Bedeutung dieser kodierten
Bezeichnung.

B. Artdes Erzeugnisses
- ,Gemiisepaprika“, wenn der Inhalt von auen nicht sichtbar ist,

— ,Gemisepaprikamischung® oder eine gleichwertige Bezeichnung im Falle
einer Mischung von Gemiisepaprika deutlich unterscheidbarer
Handelstypen und/oder Farben. Wenn die Erzeugnisse von auBlen nicht
sichtbar sind, miissen die Handelstypen und/oder Farben mit der
jeweiligen Menge im Packstiick angegeben werden.

C. Ursprung des Erzeugnisses

Ursprungsland @ und — wahlfrei — Anbaugebiet oder nationale, regionale oder
ortliche Bezeichnung.

Bei Mischungen von Gemiisepaprika deutlich unterscheidbarer Handelstypen
und/oder Farben und unterschiedlichen Ursprungs ist das betreffende
Ursprungsland in unmittelbarer Ndhe der Angabe des jeweiligen Handelstyps
und/oder der jeweiligen Farbe anzugeben.

D. Handelsmerkmale
- Klasse,

— GroBe (sofern nach GroBen sortiert ist), ausgedriickt als Mindest- und
Hochstdurchmesser oder Mindest- und Hochstgewicht,

— Stiickzahl (wahlftrei),
— gegebenenfalls ,,scharf oder eine gleichwertige Bezeichnung.
E. Amtlicher Kontrollstempel (wahlfrei)

Packstiicke miissen die Angaben gemidl Absatz 1 nicht tragen, wenn sie
Verkaufspackungen enthalten, die von auflen sichtbar sind und jeweils die
betreffenden Angaben tragen. Diese Packstiicke diirfen keine irrefiihrende
Kennzeichnung aufweisen. Befinden sich die Packstiicke jedoch auf einer Palette, so
muss auf mindestens zwei Seiten der Palette an gut sichtbarer Stelle ein Zettel
angebracht sein, der diese Angaben enthélt.

3) Anzugeben ist der vollstindige oder ein allgemein gebrauchlicher Name.
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